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  	Cours et Formations	Cristallisations des masses grasses chocolat confiserie
	Connaissance générale du chocolat
	Recettes et formulation des  masses de chocolat confiserie  sans eau
	Recettes et formulation chocolat confiserie avec eau, (ganaches, fondants)
	E-learning pour chocolat confiserie


	Assistance technique	Cristallisation et Tempérage Chocolat
	Recettes et formules Chocolat
	Amélioration des procédés de fabrication du chocolat
	Nouvelles technologies pour le chocolat
	Assurance qualité Chocolat


	Machines et consommables	Magic Temper
	SEED Dispenser
	Capsules Alu
	Moulin à Billes
	Tempéreuse artisan
	Cuiseur CARAMEL


	Les associés	Andréa Pernot-Barry de DataSweet
	Frédéric Menguy
	Nadine Deswasière
	Thierry Kleiber A.E.C.


	Des liens précieux	Les fournisseurs de matières premières et ingrédients
	Les fabricants de machines
	Les fabricants d'appareils de laboratoire
	Les instituts, organisations. écoles du chocolat, magazines
	Composition et nutrition


	Parmis nos Clients
	Article de presse	Chocolat Magazine


	E-learning	DataSweet


	Logiciel Quantara, mise au point de recette et valeurs nutritionnelles	QUANTARA


	Contact
	Formation avancée Ganaches et Cristallisation
	Formation produits One Shot


  
	[image: ]
	[image: ]
  

  
  PartagerTweeter

		
	  